
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Grünkohl Polenta-Knuspertasche

27.10.2025 mit Mettenden an Kräutersoße
und Bratkartoffeln mit Bratkartoffeln

dazu Rote Bete Salat dazu Rote Bete Salat

Dienstag, Hähnchenschenkel Gemüsebratling
28.10.2025 mit Ananas und Käse überbacken mit Sauerrahm Dip

mit Currysoße und Tomatensalat

Mittwoch, Gulaschsuppeneintopf Vegetarische Lasagne 
29.10.2025 mit Graubrot mit roten Linsen

an Kräuterrahmsoße
und Wachsbohnensalat

Donnerstag, Feinen Bratwurst Riesengermknödel Powidl
30.10.2025 an Champignonrahmsauce mit heißer Vanillesoße

mit Kartoffelpüree
und Wachsbrechbohnensalat

Freitag, Panierter Seelachs vegetarischer Auflauf
31.10.2025 Juliennegemüse in Rahm mit Ratatouille

dazu Salzkartoffeln an Tomatensoße 
und  Eisbergsalat dazu Eisbergsalat

in Thousand Island Dressing in Thousand Island Dressing
Samstag, Wirsingeintopf Milchreis mit Zimt

01.11.2025 mit Kartoffeln und heißen Pflaumen
und Bockwurstscheiben

Sonntag, Putenoberkeulenrollbraten Gebratene Schupfnudeln
02.11.2025 mit Zwiebelrahmsoße mit Sauerkraut 

dazu Rotkohl
und Salzkartoffeln

Änderungen vorbehalten

Möhren-Kartoffelsuppe Pudding  mit 
Himbeergeschmack

Paprikacremesuppe Joghurt Pfirsich Maracuja 

vom 27.10.2025 - 02.11.2025 CMS Pflegestift Hörde

Tomatencremesuppe Joghurt Stracciatella 

Lauchcremesuppe Pudding  mit 
Schokogeschmack

 Frisches Obst 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Rinderbrühe mit Nudeln Eisbecher Vanille-
Schokolade 

 Frisches Obst 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


