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Montag, Kartoffelcremesuppe Bauernomelette Bauernomelette Pudding mit
27.10.2025 Speck und Zwiebeln und Kése mit TomatensoRe Vanillegeschmack
Rote Bete Salat Rote Bete Salat
Joghurt Krauter Dressing Joghurt Krduter Dressing
Dienstag, Gemiisebrithe mit Hahnchen Nuggets Gemise-Vollkornbratling Stracciatella-Creme
28.10.2025 Fadennudeln mit Bratensauce, mit KrdutersolRe
buntem Gemd(se und buntem Gemdse
und Butterreis
Mittwoch, Gemisecremesuppe Rinderleber gebraten Kaiserschmarrn Quarkspeise Pfirsich
29.10.2025 an einer Rosmarinsauce dazu heille VanillesoRe
Brechbohnen
Petersilienkartoffeln
Donnerstag, Huhnerbrihe mit 2 gekochte Eier Gemduse-Kartoffelauflauf Frisches Obst
30.10.2025 Gemiisestreifen an einer Senfsauce mit Rahmspinat
mit Rahmspinat und einer Senfsauce
Kartoffelplree
Freitag, Selleriecremesuppe Fischnuggets Warmer Milchreis Pudding mit
31.10.2025 mit Remouladesauce und mit heilen Pflaumen Schokoladengeschmack
' hausgemachtem Kartoffelsalat
dazu Sommergemiise
Samstag, Gemiiseeintopf "Gartnerinnen Art" Kirschgriitze mit
01.11.2025 "Gartnerinnen Art" Gemiseeintopf Vanillesauce
mit Wiener Wirstchen mit Vollkornbrot
mit Vollkornbrot Tomatensalat
Essig Ol Dressing
Sonntag, | Rinderbriihe mit Nudeln Kohlroulade Ofenkartoffel Eisbecher Vanille-
02.11.2025 mit einer Bratensauce mit Schnittlauchquark Schokolade
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

dazu Speckbohnen
und Salzkartoffel
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Gurkensalat klar
in Essig Ol Dressing




