
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Wiener Würstchen Rosmarinkartoffeln

20.10.2025 mit Senf an Kräuterquark
und Pellkartoffelsalat  Chinakohlsalat mit Mandarinen

in Essig Öl Dressing

Dienstag, Hähnchen Cordon Bleu Eierpfannkuchen
21.10.2025 an Geflügelrahmsoße mit Blaubeerfüllung

mit Erbsen und Möhren an Vanille-Zimtsoße
und Kartoffelpüree

Mittwoch, Graupeneintopf Gemüseeintopf "Gärtnerinnen Art"
22.10.2025 mit Rindfleischwürfeln und Graubrot

und Graubrot

Donnerstag, Currywurst Ofenkartoffel
23.10.2025 mit Mayonnaise mit Kräuterquark

dazu Pommes Frites dazu Eisbergsalat
und Weißkrautsalat und Essig-Öl Dressing

 
Freitag, Hokifilet mehliert Omelett mit Schnittlauch

24.10.2025 an Kräutersoße an Kräutersoße
mit Salzkartoffeln mit Salzkartoffeln
und Möhrensalat und Möhrensalat

Samstag, Erbseneintopf Apfelküchle
25.10.2025 mit Bockwurstscheiben heiße Vanillesoße

und Roggen Bauernbrot 

Sonntag, Paprikaschote gefüllt Käsespätzle
26.10.2025 an Bratensoße mit Rahmkohlrabi

mit Salzkartoffeln dazu Eisbergsalat
in Essig-Öl-Dressing

Änderungen vorbehalten

Bärlauchcremesuppe Pudding mit 
Himbeergeschmack 

Maiscremesuppe Joghurt Waldbeere 

vom 20.10.2025 - 26.10.2025 CMS Pflegestift Hörde

Geflügelbrühe mit 
Backerbsen 

Pfirsichkompott 

Gemüsebrühe mit 
Fadennudeln 

Götterspeise 
Waldmeister 

 Frisches Obst 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Rinderbrühe mit Nudeln Eisbecher Vanille 

 Obstsalat "Tropic" 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


