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Montag, Gemiisecremesuppe Putengeschnetzeltes Rostitaler SiiRe Quarkspeise
13.10.2025 in Currysof’e mit Friichten mit Apfelmus
dazu Butterreis dazu Zimt und Zucker
Dienstag, Broccolicremesuppe Mini Haxe Penne in Mandelpudding
14.10.2025 an BratensenfsoRe Tomatensolle mit Basilikum
mit Sauerkraut dazu Reibekése
und Salzkartoffeln und ein frischer bunter Salat
CocktailsoRRe
Mittwoch, frischer bunter Salat Karotteneintopf Gnocchi Eisbecher Vanille-
15.10.2025 French-Dressing mit Speckwiirfel mit PikantersoRe Erdbeere
dazu Frihlingsgemiise
Donnerstag, Kohlrabicremesuppe Huhnerfrikassee Kaiserschmarrn Gotterspeise
16.10.2025 mit Erbsen und Méhren in VanillesoRe Waldmeister mit
dazu Krauterreis Sahnehaube
Freitag, Fruchtkaltschale Melone Heringsfilet "Hausfrauen Art" Kartoffeltaschen Frisches Obst
17.10.2025 mit Salzkartoffeln mit Vitalgemise
' dazu Gurkensalat dazu SahnesoRe
in Dill-Sahnesof3e
Samstag, Farmersalat Hackfleischtopf Polenta-Knuspertasche Fruchtjoghurt
18.10.2025 mit Frischen Paprikastreifen mit MischgemUse
und Brechbohnen dazu TomatensolRle
Frisches Baguettebrot
Sonntag, | Blumenkohlcremesuppe Kasselerbraten Pilzragout in Sahnesauce Mousse au Chocolat
19.10.2025 an MalzbiersoRRe dazu Kaisergemiise

e SN

Kuchenleitung:

mit Rosenkohl
dazu Kroketten

Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Residenzleitung:

und Krauterreis




