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Montag, Gemisecremesuppe Hahnchenschenkel Blumenkohl mit Kase gratiniert, Pudding mit
08.09.2025 aus dem Ofen mit dazu Salzkartoffeln auf Schokogeschmack
Paprikagemise und SahnesoRe
Kartoffelspalten mit Lauch und Tomaten
Dienstag, Griner Bohneneintopf WeilRer Bohneneintopf SiRe Quarkspeise
09.09.2025 mit Rindfleischwirfeln & mit einer Scheibe
einer Scheibe Bauernbrot Bauernbrot
Mittwoch, | Rinderbrithe mit Nudeln Fischragout Blumenkohl-Brokkoliauflauf Frisches Obst
10.09.2025 mit Gartengemdise mit Kartoffelwrfeln auf
und Krauterreis Knoblauch-KadsesahnesofRe
Donnerstag, Gemisebriihe mit Hahnchen Cordon Bleu Gebackener Camembert Gotterspeise Kirsch
' 11.09.2025 Eierstich an Butterreis mit mit Preiselbeerbirne,
einem bunten Salatteller dazu einen bunten Salatteller
in Sahnedressing in Sahnedressing
Freitag, Huhnerbrithe mit Fischfilet mit Gebackenes Ruhrei Frisches Obst
12.09.2025 Nudeln Tomate & Krauter Gberbacken, auf Blattspinat
dazu Bratkartoffeln & mit Salzkartoffeln
Speckbohnen
Samstag, Spitzkohleintopf Reichhaltiger StRer Joghurt
13.09.2025 mit einer Scheibe Klrbiseintopf mit
Bauernbrot einer Scheibe Bauernbrot
Sonntag, Zwiebelsuppe mit Gebackene Mini Haxe Gemuseragout Eisbecher Vanille-
"| 14.09.2025 Croutons auf dunkler Braten-SolRe an Sc.-Hollandaise Erdbeere
. mit geschmortem Sauerkraut mit Salzkartoffeln
und Schwenkkartoffeln
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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