
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Spaghetti mit Kartoffeltaschen

08.09.2025 Hackfleischsoße "Bologneser Art" mit Juliennegemüse in Rahm
mit Reibekäse dazu Kräuterreis

dazu frischer bunter Salat
mit Joghurtdressing

Dienstag, paniertes Schweineschnitzel Maultaschen mit Gemüsefüllung
09.09.2025 an Jägersoße in Gemüsebrühe mit Einlage

mit Salzkartoffeln dazu frischer bunter Salat
Brechbohnen mit Joghurtdressing

Mittwoch, Möhren-Kartoffeleintopf Milchnudeln
10.09.2025 mit Bockwurst mit Zimt und Zucker

Donnerstag, Schweinskopfsülze Gnocchi-Gemüsepfanne
11.09.2025 an Remoulade mit soße Bernaise

mit Bratkartoffeln
und Gewürzgurke

Freitag, gebratener Seelachs Grilltomate
12.09.2025 auf Senfsoße an Tomatensoße mit Basilikum

mit Gemüsereis auf Kräuterreis

Samstag, Kartoffeleintopf Süßer Quarkauflauf mit Früchten
13.09.2025 mit gewürfeltem Kasseler an heißer Vanillesoße

Sonntag, Rinderbraten in eigener Soße Ofenkartoffel
14.09.2025 mit Rotkohl mit Kräuterquark

dazu Kartoffelklöße und Matjesfilet natur
dazu Eisbergsalat
Essig Öl Dressing

Änderungen vorbehalten

Fruchtkaltschale 
Erdbeere 

Götterspeise Tropicana 
mit Vanillesoße

Gemüsecremesuppe Fruchtcocktail 

vom 08.09.2025 - 14.09.2025 CMS Pflegewohnstift Pattensen

Blumenkohlcremesuppe Frisches Obst 

Pilzcremesuppe Kirschgrütze mit 
Sahnehaube

Bauernsalat mit 
Schafkäse 

Süße Quarkspeise 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

vegetarische Minestrone Mousse au Chocolat 
blanc 

Wachsbrechbohnensalat Eisbecher Vanille 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


