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Montag, Gemiisecremesuppe Spiralnudeln 2 gekochte Eier Pfirsichkompott
10.08.2026 in Schinken-SahnesoRe in SenfsoRe
auf Kartoffelpilree
dazu frischer bunter Salat
CocktailsoRe
Dienstag, Fruchtkaltschale Hahnchenschenkel Paprikaschote Schokoladenpudding
11.08.2026 Erdbeere auf RahmsoRe mit Pikantersolle
mit Erbsen dazu Tomatenreis
und Salzkartoffeln
Mittwoch, Chinakohlsalat mit Erbseneintopf mit Tortellini mit Kasefillung Quarkspeise Mandarine
12.08.2026 Clementinen Wiener Wurstchen in Spinat-SahnesoRe
Donnerstag, Krautercremesuppe Frikadelle Schupfnudel-Gemisepfanne Rhabarberkompott
13.08.2026 in BratensoRe mit TomatensoRe VanillesoRe
mit Mischgemiise
auf Kartoffelplree
Freitag, Fruchtkaltschale rote Fischragout mit Gartengemise Pfannkuchen Frisches Obst
14.08.2026 Beeren in RahmsoRe mit Rahmchampignons
' dazu Butterreis
Samstag, Selleriesalat Nudeleintopf GrieBbrei Fruchtjoghurt
15.08.2026 mit Gefllgelfleischwirfeln an heiRen Kirschen
und Frihlingsgemdse
Sonntag, |Rinderbrithe mit Gemiise Schweinebraten mit Senfkruste gebratenes Gemdse Eisbecher Vanille-
16.08.2026 dazu Rosenkohl dazu ChoronsolRe Erdbeere
an BratensoRe und Salzkartoffeln
und Salzkartoffeln
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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