
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Kohlroulade gebratenes Gemüse

11.08.2025 mit Speck-Bratensoße dazu Kräuterrahmsoße
dazu Kartoffel-Kräuterpüree und Kartoffel-Kräuterpüree

Dienstag, paniertes Schweinelachsschnitzel Röstitaler
12.08.2025 mit Ungarische Paprikasoße  dazu Buntes Gemüse

dazu Salzkartoffeln  mit Hollandaise

Mittwoch, Weißkohleintopf mit Rindfleisch Nudelauflauf mit Gemüse und Käse
13.08.2025

Donnerstag, Königsberger Klopse Gnocchi
14.08.2025 mit Kapernsoße mit Gemüseragout

an Salzkartoffeln Tomatensoße
dazu Rote Bete Salat

Freitag, Seelachsfilet Bordelaise Gemüseschnitzel
15.08.2025 Dillrahmsoße an Bernaise

an Salzkartoffeln mit Salzkartoffeln
dazu Karottensalat Broccoli

Samstag, Grüner Bohneneintopf Bunte Reispfanne
16.08.2025 mit Kartoffelwürfeln an Petersiliensoße

und Speckwürfeln mit Balkangemüse

Sonntag, Tafelspitz Pfannkuchen
17.08.2025 in Meerrettichsoße mit heiße Kirschen

dazu Mischgemüse dazu Puderzucker
und Petersilienkartoffeln

Änderungen vorbehalten

Fruchtkaltschale Kirsch Aprikosenpudding 

Gemüsecremesuppe Mandarinenkompott 

vom 11.08.2025 - 17.08.2025 CMS Pflegewohnstift Pattensen

Waldpilzcremesuppe Frisches Obst 

Fruchtkaltschale 
Erdbeere 

Rote Grütze Vanillesoße

frischer bunter Salat 
Essig-Öl-Dressing

Quarkspeise mit 
Fruchtcocktail 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Curry-
Geflügelcremesuppe 

Eisbecher Vanille 

Gurkensalat Fruchtjoghurt 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


