Cpeiseplan

vom 04.08.2025 - 10.08.2025

CMS Seniorenzentrum Herscheid

Anderungen vorbehalten CMS
Tag Vorspeise Menu | Menu | Dessert
Montag, Gemiisesuppe Schweinegulasch "Szegediner Art", Gemusepfannkuchen Pudding mit
04.08.2025 dazu Bouillonkartoffeln & mit hausgemachtem Mandelgeschmack
Sauerrahm Dip Sauerrahmdip und einem
Salatteller "Mexican Style"
Dienstag, Steckribeneintopf Linseneintopf Kirsch-Gotterspeise mit
05.08.2025 mit Speckwurfe| & mit einer Scheibe Graubrot VanillesoRe
einer Scheibe Graubrot
Mittwoch, Hithnerbrithe mit Gefllgel-Kottbullar Polenta, Frisches Obst
06.08.2025 Gemilisestreifen in Tomatensole, (gebratene MaisgrieRschnitte)
dazu Spiralnudeln auf gebratenem Gemuse
& Rote Bete Salat mit Tomaten-Basilikumsolde
Donnerstag, Gemiuisebrithe mit Nudelauflauf mit Schinken Wirsingauflauf Gotterspeise Himbeer
07.08.2025 Backerbsen und Kase, dazu einen auf Tomatensolie mit VanillesoRe
Eisbergsalat in mit einem Eisbergsalat
French-Dressing und French-Dressing
Freitag, Mohren-Pastinaken - Heringstipp Eierfrikassee Frisches Obst
08.08.2025 Cremesuppe mit Bouillonkartoffeln mit buntem Gemdse,
und Gurkensalat Kartoffelptree und
in Dill-Sahnesolde Gurkensalat in Dill-Sahnesolde
Samstag, Gulaschsuppe Sahniger GrielSbrei Hausgemachte SiifSe
09.08.2025 mit einer Scheibe unter heillen Kirschen Quarkspeise
Bauernbrot
Sonntag, Rinderbrithe mit Kénigsberger Klopse Maultaschen mit Gemusefullung Eisbecher Vanille
10.08.2025 in Meerrettichsolde, in einer reichhaltigen

Markklof8chen

Schnittlauchkartoffeln und
Rote Bete Salat
in Sahnedressing

Gemdusebrihe,
dazu eine Scheibe
Roggen Bauernbrot

Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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