=7 B

CMS
Tag Vorspeise Menu | Menu | Dessert
Montag, Gemiisecremesuppe Huhnerfrikassee mit Rostitaler Apfelkompott
03.08.2026 Erbsen und Mohren mit Apfelmus
dazu Butterreis dazu Zimt und Zucker
Dienstag, Fruchtkaltschale Mini Haxe Penne in Mandelpudding
04.08.2026 Heidelbeere an BratensenfsofRe TomatensofRe mit Basilikum
mit Sauerkraut dazu Reibekése
und Salzkartoffeln und ein frischer bunter Salat
Mittwoch, frischer bunter Salat Karotteneintopf Gnocchi SuRe Quarkspeise
05.08.2026 French-Dressing mit Speckwiirfel mit PikantersoRe
dazu Frihlingsgemiise
Donnerstag, | Kohlrabicremesuppe Putengulasch Kaiserschmarrn Gotterspeise Tropicana
06.08.2026 in KréutersofRe in VanillesoRe mit VanillesoRe
dazu Krauterreis
und Kaisergemdise
Freitag, Fruchtkaltschale Melone Heringsfilet "Hausfrauen Art" Salatteller mit Thunfisch Frisches Obst
07.08.2026 mit Salzkartoffeln und Joghurt Dressing
' dazu Gurkensalat Frisches Baguettebrot
in Dill-SahnesoRe
Samstag, Farmersalat Hackfleischtopf Polenta-Knuspertasche Eisbecher Vanille-
08.08.2026 mit Frischen Paprikastreifen dazu Gemuseragout Schokolade
und Brechbohnen
Sonntag, Blumenkohlcremesuppe Kasselerbraten Pilzragout in Sahnesauce Mousse au Chocolat
09.08.2026 an MalzbiersofRe Mischgemise

e SN

Kuchenleitung:

Brechbohnen
dazu Kroketten

Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Residenzleitung:

und Krauterreis




