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Montag, Gemiisecremesuppe Putensteak Hawaii Semmelknodel Birnenkompott
27.07.2026 mit Hollandaise mit Rahmchampignons
auf Butterreis frischer bunter Salat
Dienstag, Fruchtkaltschale rote Rostbratwurst "Thiringer" warmer GrielRbrei Sahnepudding
28.07.2026 Beeren mit Senf mit Pflaumenkompott
dazu Rahmkohlrabi
und Salzkartoffeln
Mittwoch, Tomatensalat Steckriibeneintopf Penne Quarkspeise Kirsche
29.07.2026 mit Bockwurstscheiben in Sahnesolle
mit Lauch und Tomaten
Donnerstag, | Fruchtkaltschale Melone Geflugel Cevapcici Spétzle-Pilzpfanne mit Gemdsestreifen | Milchreis mit Zimt und
30.07.2026 auf Kréuterreis dazu BasilikumrahmsoRe Zucker
dazu Zaziki
und Weilkrautsalat
Freitag, Rinderbrithe mit Gemiise Brathering "sUR & sauer" Kartoffel-Gemuseauflauf Frisches Obst
31.07.2026 mit Remoulade
’ dazu Bratkartoffeln
und Gewdirzgurke
Samstag, |[Wachsbrechbohnensalat Hihnerbriihe mit Gemisestreifen Germknédel Gotterspeise Tropicana
01.08.2026 und Kartoffelwtrfeln dazu heile VanillesoRe mit VanillesoRe
Sonntag, Tomatencremesuppe SpielRbraten mit Zwiebeln gefullt Frische Blattsalate mit Schinken Eisbecher Vanille-
02.08.2026 in RosmarinsoRe und Kasestreifen Erdbeere
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Kuchenleitung:

Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

dazu Rotkohl
und Kartoffelkl6Re

Residenzleitung:

in Essig Ol Dressing




