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Montag, | Gemiise-Creme-Suppe Fleischkase Kaiserschmarrn Obstsalat "Tropic" mit
30.06.2025 mit Bratenrahm-Sole mit heiRen Kirschen Sahnehaube
und Bayrisch Kraut
dazu Salzkartoffeln
Dienstag, Hihnerbrithe mit paniertes Schweineschnitzel Hausgemachte Reibekuchen Beeren-Quarkspeise
01.07.2025 Eierstich mit JagersofRe mit Knoblauchquark
und Pommes frites und Apfelmus
dazu frischer bunter Salat
mit Joghurt-Krduterdressing
Mittwoch, | Champignon-Creme- Kénigsberger Klopse Ruhrei Stracciatella-Joghurt
02.07.2025 Suppe mit Kapernsol3e mit Rahmspinat
dazu Petersilienkartoffeln und Kartoffelpiree
und Rote Bete Salat
Donnerstag, Gemusebriihe mit Schweinskopfsilze Gnocchi-Gemusepfanne Karamellpudding
' 03.07.2025 Einlage mit Remoulade mit TomatensoRe
dazu Bratkartoffeln und Eisbergsalat
mit Speck und Zwiebeln dazu Joghurt-Krauterdressing
Freitag, Spinat-Creme-Suppe Rotbarschfilet paniert Paprikaschote Birnenkompott mit
04.07.2025 mit SenfsoRe mit Krdutersauce Vanillesauce
dazu Blattspinat und Butterreis
und Kartoffelgratin
Samstag, frischer bunter Salat Lauch-Hackfleisch-Eintopf mit Broccoli-Cremesuppe Schokoladenpudding
05.07.2025 Kartoffelwlrfeln und Frischkdse mit Kartoffeleinlage
dazu Frisches Baguettebrot dazu Frisches Baguettebrot
Sonntag, Tomaten-Creme-Suppe Rinderlebergeschnetzeltes GrielRbrei und Eisbecher mit Vanille-
06.07.2025 mit Kartoffel-Zwiebelpiree heile Heidelbeersauce Schokoladengeschmack
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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