
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Paprika-Wurstgulasch Ofenkartoffel

22.06.2026 mit Kroketten mit Kräuterquark
und Eisbergsalat

in French-Dressing

Dienstag, Hähnchenschenkel Blumenkohl-Brokkoliauflauf 
23.06.2026 an Geflügelrahmsoße mit Kartoffeln

mit Mischgemüse mit Tomatensalat
und Butterreis

Mittwoch, Budapester Kesselgulasch Gelbe Bandnudel
24.06.2026 Frisches Baguettebrot in Sahnesoße mit Lauch

mit Lauch & Tomaten

Donnerstag, Schweineschnitzel Hefeklöße
25.06.2026 mit geschmorten Zwiebeln mit Beerentopping

an Bratensoße
mit Rosmarinkartoffeln

Freitag, Fischragout mit Gartengemüse Eieromelett
26.06.2026 in Weißweinrahmsoße Grüne Soße "Frankfurter Art"

dazu Petersilienkartoffeln an Petersilienkartoffeln
dazu Gurkensalat 
in Dill-Sahnesoße

Samstag, Weißkohleintopf mit Rindfleisch Quarkkeulchen
27.06.2026 und Kartoffeln mit Vanillesoße

Sonntag, Pfefferbraten vom Schwein Vegetarische Lasagne
28.06.2026 an Bratensauce mit roten Linsen

mit Kohlrabigemüse an Kräuterrahmsoße
und Salzkartoffeln und  Wachsbrechbohnensalat

Änderungen vorbehalten

Paprikacremesuppe Ananaskompott 

Gemüsecremesuppe Joghurt Erdbeere 

vom 22.06.2026 - 28.06.2026 CMS Pflegestift Hörde

Rote-Bete Cremesuppe Schokoladenpudding 

Geflügelbrühe mit Reis Quarkspeise Mandarine 

 Frisches Obst 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Geflügelbrühe mit 
Backerbsen 

Eisbecher Vanille-
Schokolade 

 Obstsalat "Tropic" 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


