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Montag, | Fruchtkaltschale Kirsch Gefligel-Cevapcici Gemiisebratling, Kirschjoghurt
15.06.2026 mit Djuvecreis hausgemacht mit
und einem Djuvecreis und
bunten Salatteller in einem bunten Salatteller
Joghurt-Krauterdressing mit Joghurt-Krauterdressing
Dienstag, Md6hren-Kartoffeleintopf Minestrone Erdbeer -
16.06.2026 “italienische Gemusesuppe" Rhabarberkompott
mit Bockwurstscheiben, mit
dazu Roggen Bauernbrot Roggen Bauernbrot
Mittwoch, Tomatensuppe Putensteak ““Hawaii™ Kaiserschmarrn Pudding mit
17.06.2026 mit Preiselbeeren, mit Erdbeergeschmack

auf Sauce Hollandaise,
dazu Butterreis &
Erbsen und Mdhren

heiler VanillesoRe
und Apfelmus

Donnerstag, Gemdusebriuhe mit Fleischkése Kartoffel-Zucchini-Platzchen Gotterspeise
' 18.06.2026 Gemiisewiirfelchen mit siRem Senf, mit Sauerrahm Dip und Waldmeister mit
dazu Karotten-Apfel-Salat .
Bratkartoffeln mit Speck VanillesoBe
und WeiRkrautsalat
Freitag, Hihnerbrithe mit Pangasius K&dsespatzle mit Quarkspeise
19.06.2026 Eierstich in Eihdlle gebraten Zwiebelschmelze, Beerenfriichte
mit dazu einen
mediterranem Gemise frischen bunten Salat
und Butterreis mit French-Dressing
Schnibbelbohneneintopf Quarkkeulchen Frisches Obst

mit Speckwirfeln &
Roggenmischbrot

mit heiler VanillesoRe

Samstag,
20.06.2026
Sonntag,
| 21.06.2026
»

Rinderbriihe mit
Gemise
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Schinkenkrustenbraten
in seiner Sofe,
dazu Sauerkraut
und Kartoffelpiiree

o

Residenzleitung:

Linsengemdse
"sR sauer"
mit Krauterreis
dazu
Frisches Baguettebrot

Eisbecher Vanille-
Schokolade
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