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Montag, Kartoffelcremesuppe Geflugelbratwurst Milchreis Joghurt mit Honig
16.06.2025 mit geschmorte Zwiebeln mit Erdbeerkompott
und Kartoffelpiree
dazu Mischgemiise
Dienstag, Pilzcremesuppe paniertes Lachsschnitzel Schnittlauchkartoffeln Quarkspeise Beeren
17.06.2025 an einer Bratensauce mit Krauterquark
mit Kohlrabigemise frischer bunter Salat
und Petersilienkartoffeln mit Essig-Ol-Dressing
Mittwoch, Kohlrabicremesuppe Tortellini mit Rinderhackfleisch Tortellini geftillt mit Kdse Pudding mit
18.06.2025 an einer Krautersauce KréutersoRe Erdbeergeschmack
mit frischem bunten Salat mit frischem bunten Salat
und Joghurtdressing und Joghurtdressing
Donnerstag, Gemusesuppe Kénigsberger Klopse Spéatzlepfanne Frisches Obst
19.06.2025 Fadennudeln in Kapernsauce mit Gemusestreifen und
mit Salzkartoffel Tomatensalat mit Essig Ol Dressing
und Rote Bete Salat
Freitag, Mohrencremesuppe Feine Fischfrikadelle Spiralnudeln Pudding mit
20.06.2025 an einer DillrahmsoRe mit Pilzragout in Sahnesauce Karamelgeschmack
' mit Broccoligemise frischer bunter Salat
und Salzkartoffel Joghurt-Krduterdressing
4
Samstag, Pichelsteiner Eintopf Gefllter Pfannkuchen Joghurt Pfirsich Maracuja a
21.06.2025 mit Mettwurstscheiben mit Obstkompott '
Bouillonkartoffeln
und Bauernbrot
Sonntag, Broccolicremesuppe Indisches Putengeschnetzeltes Gemuse-Reispfanne Eisbecher Vanille-
22.06.2025 mit Gemiisereis mit einer CurrysoRe Schokolade
und Buttererbsen frischer bunter Salat
mitb French-Dressing
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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