
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Bratwurst  vom Schwein Gemüseragout

15.06.2026 mit Bratensoße mit Bunten Nudeln
und Kaisergemüse

dazu Kartoffelpüree

Dienstag, Weißkohlauflauf mit Hausgemachte Reibekuchen 
16.06.2026 Hackfleisch, Käse & Bechamelsoße mit Rübenkraut

dazu Eisbersalat und Apfelmus
mit Joghurt-Kräuterdressing

Mittwoch, Hähnchenschnitzel "Wiener Art" Quarkkeulchen
17.06.2026 mit Kohlrabigemüse mit heißer Vanillesoße

und Kroketten

Donnerstag, Dicke Bohnen Kartoffel-Gemüseauflauf
18.06.2026 mit Speck und Zwiebeln mit Kräutersoße

dazu Salzkartoffeln dazu frischer bunter Salat
und Joghurt-Kräuterdressing

Freitag, Stangenspargel frisch Hokifilet paniert
19.06.2026 mit Salzkartoffeln mit Senfsauce

dazu Hollandaisesauce dazu Kartoffelpüree
und Kochschinken und Ratatouille

Samstag, Rindfleischsuppe mit Kürbis-Creme-Suppe
20.06.2026 Reis und Gemüse dazu Frisches Baguettebrot

dazu Frisches Baguettebrot

Sonntag, Kohlroulade Milchreis
21.06.2026 mit Bratensoße mit heiße Pflaumen

und Kartoffelpüree

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Rinderbrühe mit 
Eierstich 

Eisbecher Vanille-
Erdbeere 

 Mandarinen-
Pfirsichkompott 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Spargelcremesuppe Götterspeise 
Waldmeister mit 

Vanillesauce

Broccoli-Creme-Suppe Schokoladenpudding 

Hühnerbrühe mit Nudeln Joghurt Pfirsich Maracuja 

Änderungen vorbehalten

Gemüse-Creme-Suppe Sahnepudding 

Gemüsebrühe mit 
Einlage 

Obstsalat "Tropic" mit 
Sahnehaube

vom 15.06.2026 - 21.06.2026
CMS Pflegewohnstift 

St. Pankratius


