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Montag, Hihnerfrikassee mit Schupfnudel-Gemisepfanne Gotterspeise Kirsch mit

16.06.2025 buntem Gemdise mit Karotten, Zucchini, Vanillesauce
und Butterreis Zwiebeln und Paprika
Dienstag, Tomate-Gurke- Nudeleintopf mit Bunter Gemdiseteller "natur" Erdbeer - Fruchtjoghurt
Krauter Dressing frisches Baguettebrot und Kroketten

Mittwoch, Kénigsberger Klopse Hausgemachter SiiRe Quarkspeise

18.06.2025 mit KapernsoRe, Kaiserschmarrn
Petersilienkartoffeln mit Rosinen und VanillesolRe
und Rote Bete Salat
Donnerstag, Gebratene Fleischwurst Kartoffel Wedges Kirschgriitze mit
19.06.2025 mit hausgemachten mit Kréuterquark und VanillesoRe
Kartoffelsalat einem buntem Salatteller
mit Essig-Ol-Dressing

Freitag, Tomatencremesuppe Matjes-Heringsstipp Blumenkohl-Kartoffelauflauf Bananenpudding mit

20.06.2025 mit Petersilienkartoffeln und mit Kdse Gberbacken Schokostreusel
Gurkensalat in Dill-SahnesoRe

Samstag, Erbseneintopf mit Milchreis mit Wassermelone

21.06.2025 Suppengemise, Kartoffeln Zimt und Zucker
und Kasseler.
Dazu Roggen-Bauernbrot
Sonntag, Festtagssuppe Schinkenkrustenbraten Eisbecher Vanille-
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mit Rosenkohl und
Petersilienkartoffeln

Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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