
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Gabelspaghetti Gemüse Risotto

08.06.2026 Fleischbällchen in Tomatensauce  mit frischem buntem Salat
mit frischem buntem Salat in Joghurtdressing

in Joghurtdressing

Dienstag, Schweinelebergeschnetzeltes Pfannkuchen mit Quarkfüllung 
09.06.2026 in Zwiebelsoße dazu Vanillesoße

dazu Kartoffelpüree
und Eisbergsalat
French-Dressing

Mittwoch, Grüner Bohneneintopf Minestrone
10.06.2026 mit Mettwurstscheiben Frisches Baguettebrot

Frisches Baguettebrot

Donnerstag, Bratwurst fein Riesengermknödel Kirsch
11.06.2026 mit Bratensoße mit heißer Vanillesoße

dazu Rahmkohlrabi
und Kartoffelpüree

Freitag, Fisch mit Gemüsekruste Omelett mit Schnittlauch
12.06.2026 an Kräutersoße an Kräutersoße

mit Salzkartoffel mit Salzkartoffeln
und Eisbergsalat und Eisbergsalat

in Essig Öl Dressing in Essig Öl Dressing
Samstag, Karotteneintopf Grießbrei

13.06.2026 mit Schweinefleischwürfel mit heißen Pflaumen

Sonntag, Lammgulasch Spätzle-Pilzpfanne 
14.06.2026 an Thymian-Bratensoße mit Gemüsestreifen

dazu Rosmarinkartoffeln
und Speckbohnen

Änderungen vorbehalten

Hühnerbrühe "Risi Bisi" Pudding mit 
Karamellgeschmack 

Gemüsecremesuppe Mangojoghurt 

vom 08.06.2026 - 14.06.2026 CMS Pflegestift Hörde

Broccolicremesuppe Grießbrei mit Rote 
Grütze

Zwiebelcremesuppe Götterspeise 
Waldmeister 

 Frisches Obst 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Tomatencremesuppe mit 
Reis und Baguette 

Eisbecher Vanille 

 Frisches Obst 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


