
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Hausgemachter Hackbraten Blumenkohlauflauf mit Kartoffeln

01.06.2026 mit Bratensauce mit Eisbergsalat
dazu Sommergemüse inEssig Öl Dressing

und Petersilienkartoffeln

Dienstag, Paniertes Schweineschnitzel Spiralnudeln
02.06.2026 mit Tomate & Käse überbacken mit Rahmspinat

dazu Pommes frites dazu Gurkensalat
und Gurkensalat

Mittwoch, Erbseneintopf Gemüseeintopf
03.06.2026 mit Bockwurstscheiben Frisches Baguettebrot

Frisches Baguettebrot

Donnerstag, Gabelspaghetti Pfannkuchen
04.06.2026 "Bologneser Art" mit Zimt und Zucker

mit Endiviensalat und Vanillesoße
und Essig Öl Dressing

Freitag, Panierte Fischfrikadelle 2 gekochte Eier
05.06.2026 mit Remoulade in Senfsoße

dazu Kopfsalat an Petersilienkartoffeln
und Kartoffelpüree mitGewürzgurke

Samstag, Hühnersuppeneintopf Apfelküchle
06.06.2026 mit Nudeln und Gemüse mit Vanillesoße

Sonntag, Ragout vom Schwein "Gärtnerin" Broccoli Nussecke
07.06.2026 mit Salzkartoffeln mit Käsesoße

dazu Salzkartoffeln

Änderungen vorbehalten

Geröstete Grießsuppe Zitronenpudding 

Kartoffelcremesuppe Joghurt Waldbeere 

vom 01.06.2026 - 07.06.2026 CMS Pflegestift Hörde

Tomatencremesuppe Sahnepudding 

Hühnerbrühe mit 
Gemüsestreifen 

Götterspeise Himbeer 
Sahne

 Frisches Obst 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Rinderbrühe mit Nudeln Eisbecher Vanille-
Schokolade 

 Frisches Obst 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


