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Montag, Gemisecremesuppe Kohlroulade gebratenes Gemise Obstsalat "Tropic"
01.06.2026 mit Speck-Bratensole dazu Krauterrahmsol3e
dazu Kartoffel-Krauterpiree und Kartoffel-Krauterpiree
und Mischgemise
Dienstag, Fruchtkaltschale rote paniertes Schweinelachsschnitzel Rostitaler Aprikosenpudding
02.06.2026 Beeren an Ungarische Paprikasofe dazu Buntes Gemise
dazu Kroketten mit Hollandaise
Mittwoch, frischer bunter Salat WeiRkohleintopf mit Rindfleisch Nudelauflauf mit Gemiise und Kase Quarkspeise mit
03.06.2026 Essig-Ol-Dressing Fruchtcocktail
Donnerstag, Gemdisebriihe mit Kbnigsberger Klopse Gnocchi Rote Griitze mit
an Salzkartoffeln
dazu Rote Bete Salat
Freitag, Fruchtkaltschale Melone Fischragout mit Gartengemise frischer bunter Salat Frisches Obst
05.06.2026 dazu Butterreis mit Putenbruststreifen
’ dazu French-Dressing
4
Samstag, Gurkensalat Griner Bohneneintopf Bunte Reispfanne Fruchtjoghurt E:s
06.06.2026 mit Kartoffelwirfeln an PetersiliensoRe '
und Speckwiirfeln mit Balkangemiise
Sonntag, Curry- Tafelspitz Pfannkuchen Vanillecreme
07.06.2026 |  Geflugelcremesuppe in MeerrettichsoRe mit heif3e Kirschen
dazu Mischgemiise dazu Puderzucker
und Petersilienkartoffeln
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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