
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Wiener Würstchen Rosmarinkartoffeln

18.05.2026 mit Senf mit Kräuterquark
und Pellkartoffelsalat Chinakohlsalat mit Mandarinen

und Essig Öl Dressing

Dienstag, Putengeschnetzeltes Apfelpfannkuchen
19.05.2026 in Pommery-Senf-Soße mit Vanillesoße

dazu Butterspätzle
und Eisbergsalat

in French-Dressing
Mittwoch,  Kartoffel-Tomaten Eintopf Blumenkohl-Brokkoliauflauf 
20.05.2026 Rindfleischwürfel mit Kartoffeln

dazu Eisbergsalat
mit Essig Öl Dressing

Donnerstag, Frische Frikadelle Gelbe Bandnudeln
21.05.2026 mit Jägersoße Sahnesoße mit Lauch und Tomaten

und Kartoffelpüree
dazu Eisbergsalat

in Essig Öl Dressing
Freitag, Hokifilet mehliert Kartoffelgratin

22.05.2026 an Tomatensoße mit Mischgemüse
mit mediterranem Gemüse und Sauce Hollandaise

und Rosmarinkartoffeln

Samstag, Blumenkohl-Broccoli Eintopf Arme Ritter
23.05.2026 mit Bockwurstscheiben an heißen Kirschen

und Vanille-Zimtsoße

Sonntag, Szegediner Schweinegulasch Gemüsepaella
24.05.2026 mit Kartoffelpüree mit Tomatensalat

und Tomatensalat

Änderungen vorbehalten

Rinderbrühe mit 
Markklößchen 

Pudding mit 
Mandelgeschmack 

Blumenkohlcremesuppe Joghurt Waldbeere 

vom 18.05.2026 - 24.05.2026 CMS Pflegestift Hörde

Rote-Bete Cremesuppe Birnenkompott 

Gemüsebrühe mit 
Fadennudeln 

Quarkspeise Pfirsich 

 Frisches Obst 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Rinderbrühe mit Nudeln Eisbecher Vanille-
Erdbeere 

 Obstsalat "Tropic" 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


