
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Dampfnudel mit Hausgemachte Reibekuchen

29.04.2024 Speck-Zwiebelschmelze dazu mit
Wachsbrechbohnensalat Apfelmus

Dienstag, gebratene Frikadelle Bunter Gemüseteller 
30.04.2024 mit Rosenkohl und mit Soße Hollandaise

Hollandaise  dazu Salzkartoffeln
dazu Petersilienkartoffeln

Mittwoch, Putensteak Hawaii (mit Ananas und Käse) warmer Grießbrei 
01.05.2024 in Currysoße mit Sauerkirschen 

dazu Broccoli
mit Hollandaise
und Kroketten

Donnerstag, Weißer Bohneneintopf Champignon-Kartoffelauflauf
02.05.2024 mit Sauerkraut  an Basilikumsahnesoße

dazu Kasselerbraten in Würfel
und Salzkartoffeln

Freitag, gebratener Seelachs Spiralnudeln unter 
03.05.2024 auf Dillrahmsoße Tomatensoße mit 

mit Rahmspinat einem  bunten Salat in 
und Petersilienkartoffeln Essig-Öl-Dressing

Samstag, Erbseneintopf mit Vegetarische Kartoffelsuppe 
04.05.2024 Bockwurstscheiben mit buntem Gemüse

Sonntag, Rinderbraten Gebratenes Gemüse
05.05.2024 in eigener Soße  an Djuvecreis

mit Rotkohl mit Endiviensalat in 
und Salzkartoffeln Joghurtdressing

Änderungen vorbehalten

Gemüsebrühe mit 
Einlage 

Schattenmorellenkompo
tt 

Zwiebelsuppe klar Vanillepudding 

vom 29.04.2024 - 05.05.2024 CMS Seniorenzentrum Herscheid

Hühnerbrühe mit Nudeln Schokoladenpudding 

 Quarkspeise mit 
Mandarine 

Geflügelcremesuppe Herrencreme 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Rinderbrühe mit 
Eierstich 

Weißweincreme 

  Stracciatellajoghurt 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


