
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Schweinskopfsülze Polenta-Knuspertasche

13.04.2026 mit Remoulade an Tomatenragout
an Bratkartoffeln mit Blattspinat
und Paprikasalat

Dienstag, Hähnchenbrustfilet Gemüsebratling
14.04.2026 mit Ananas und Käse überbacken an Sauerrahm Dip

mit Currysoße mit Tomatensalat
und Gemüsereis

Mittwoch, Gulaschsuppeneintopf Kartoffeleintopf
15.04.2026 mit Graubrot mit Graubrot

Donnerstag, Gebratene Blutwurst Riesengermknödel Powidl
16.04.2026 Himmel und Erde mit heißer Vanillesoße

Bratensoße

Freitag, panierter Seelachs Eierfrikassee mit Gemüse
17.04.2026 Senfsoße und Salzkartoffeln

Salzkartoffeln mit Eisbergsalat
dazu Eisbergsalat in Thousand Island Dressing

in Thousand Island Dressing
Samstag, Wirsingeintopf mit Kartoffelwürfel Grießbrei

18.04.2026 mit Mettwurstscheiben mit Rote Grütze

Sonntag, Spießbraten Rosmarin-Kartoffel-Pfanne
19.04.2026 an Bratensoße an Ratatouillegemüse

mit Schmorzwiebeln
und Salzkartoffeln

Änderungen vorbehalten

Möhren-Kartoffelsuppe Pudding  mit 
Himbeergeschmack

Gemüsecremesuppe Pfirsich-Maracujajoghurt 

vom 13.04.2026 - 19.04.2026 CMS Pflegestift Hörde

Tomatencremesuppe Joghurt Stracciatella 

Lauchcremesuppe Pudding  mit 
Mandelgeschmack

 Frisches Obst 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Rinderbrühe mit Nudeln Eisbecher Vanille-
Schokolade 

 Frisches Obst 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


