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Montag, Gemisecremesuppe Kohlroulade gebratenes Gemise Mandarinenkompott
13.04.2026 mit Speck-Bratensole dazu Krauterrahmsol3e
dazu Kartoffel-Krauterpiiree und Kartoffel-Krauterpiiree
und Frihlingsgemdise
Dienstag, Fruchtkaltschale Kirsch Schweineschnitzel paniert Rostitaler Aprikosenpudding
14.04.2026 mit Ananas und Kése gratiniert mit Kohlrabigemise
dazu CurrysoRe dazu Hollandaise
und Butterreis
Mittwoch, frischer bunter Salat WeiRkohleintopf mit Rindfleisch Nudelauflauf mit Gemiise und Kase Quarkspeise mit
15.04.2026 Essig-Ol-Dressing Fruchtcocktail
Donnerstag, Gemlusebriihe mit Kénigsberger Klopse Gnocchi Rote Gritze
16.04.2026 Sternchennudeln mit Kapernsole mit Gemuseragout
an Salzkartoffeln TomatensoRe
dazu Rote Bete Salat
Freitag, Waldpilzcremesuppe Seelachsfilet Bordelaise Gemduseschnitzel Frisches Obst
17.04.2026 DillrahmsoRe an Bernaise
' an Salzkartoffeln mit Salzkartoffeln
dazu Karottensalat und Blumenkohl
Samstag, Gurkensalat Griner Bohneneintopf Bunte Reispfanne Eisbecher Vanille
18.04.2026 mit Kartoffelwirfeln an PetersiliensolRe
und Speckwiirfeln mit Balkangemiise
Sonntag, Curry- Tafelspitz Pfannkuchen Vanillecreme
19.04.2026 in MeerrettichsolRe mit heille Kirschen
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Kuchenleitung:

Gefllgelcremesuppe

dazu Mischgemiise
und Petersilienkartoffeln

Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Residenzleitung:

dazu Puderzucker




