
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Kohlroulade an Grießbrei

06.04.2026 Speck-Bratensoße dunkel heißer Fruchtcocktail
Stampfkartoffeln

Dienstag, Kartoffeleintopf Pizza "vegetarisch " frisch
07.04.2026 Bockwurstscheiben frischer bunter Salat

Graubrot Sahnedressing

Mittwoch, Bratwurst fein Salatteller mit Ei und Schinken
08.04.2026 Zwiebelsoße

Stampfkartoffeln
frischer bunter Salat

Sahnedressing
Donnerstag, Stangenspargel frisch Ravioli
09.04.2026 Hollandaise Thunfisch-Tomatensoße

Schwenkkartoffeln Eisbergsalat
Essig-Öl-Dressing

Freitag, Matjes mit Zwiebeln Rührei mit Speck
10.04.2026 Remoulade Tomatensalat

Bratkartoffeln Bratkartoffeln
Gurkensalat

Samstag, Hähnchenschnitzel "Wiener Art" Kartoffelrösti mit Tomate und Käse überbacken
11.04.2026 Kartoffelsalat Kräuterquark

Senf

Sonntag, Putenoberkeulenrollbraten Rosenkohl in Rahm
12.04.2026 Bratensoße Salzkartoffeln

Champignon-Spargel-Gemüse
Salzkartoffeln

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Mandelpudding 

Quarkspeise mit 
Fruchtcocktail 

Vanillepudding Frische 
Erdbeeren

Änderungen vorbehalten

Schokoladenpudding 

Birnenkompott 

Stachelbeerkompott 

Joghurt Waldbeere 
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