
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Hühnerfrikassee Grieß Sauerkirsch-Auflauf

30.03.2026 mit buntem Gemüse
an Butterreis

mit Eisbergsalat
in Essig Öl Dressing

Dienstag, Spaghetti Blumenkohl-Brokkoliauflauf 
31.03.2026 mit Carbonarasoße mit Kartoffeln

dazu Eisbergsalat dazu Eisbergsalat
in French-Dressing in French-Dressing

Mittwoch, Chili con carne Kartoffel-Zucchini Plätzchen
01.04.2026 und Frisches Baguettebrot an Sauce Hollandaise

mit Kaisergemüse

Donnerstag, Kartoffel-Möhrenstampf Hefeklöße
02.04.2026 mit Mettendchen mit heißen Kirschen

an Bratensoße

Freitag, Fischragout mit Gartengemüse Omelett mit Schnittlauch
03.04.2026 in Weißweinrahmsoße an Kräutersoße

dazu Butterreis mit Salzkartoffeln
und Eisbergsalat

in Essig Öl Dressing
Samstag, Weißkohleintopf mit Rindfleisch Gnocchi-Gemüsepfanne

04.04.2026 mit Tomatensalat

Sonntag, Lammgulasch Kartoffelgratin
05.04.2026 an Kartoffelgratin mit Mischgemüse

mit Frühlingsgemüse

Änderungen vorbehalten

Paprikacremesuppe Ananaskompott 

Gemüsecremesuppe Joghurt Erdbeere 

vom 30.03.2026 - 05.04.2026 CMS Pflegestift Hörde

Blumenkohlcremesuppe Schokoladenpudding 

Geflügelbrühe mit Reis Quarkspeise Mandarine 

 Frisches Obst 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

grüne Erbsensuppe Eisbecher Vanille-
Schokolade 

 Obstsalat "Tropic" 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


