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Dessert

Montag,
30.03.2026

Bunte Nudeln an

HackfleischsoRe "Bologneser Art"

mit Parmesan
und Eisbergsalat
Essig-Ol-Dressing

Kasespatzle an
Bunter Gemiseteller mit SoRe Hollandaise
und Eisbergsalat
Essig-Ol-Dressing

Mandarinenkompott

Dienstag,
31.03.2026

Minestrone
Geflugelfleischwirfel

vegetarische Frikadelle
mit Bratkartoffeln
an Senf
und frischer bunter Salat
Sahnedressing

Karamellpudding

Mittwoch,
01.04.2026

Frikadelle an
Paprikasoe mit
Herzoginkartoffeln und
bunter Krautsalat

Champignon-Reispfanne an
CurrysoRe und
bunter Krautsalat

Schokoladenpudding mit
Eierlikor

Donnerstag,
02.04.2026

Hahnchenbrust natur mit
KrautersofRe an
Broccoli mit
Pommes frites

Gemuse Fruhlingsrolle mit
Butterreis an
SuR-sauer Sof3e und
Broccoli

Quarkspeise mit
Fruchtcocktail

Freitag,
03.04.2026

Wildlachs mehliert
Fischsenfsole
Stangenspargel frisch
Schwenkkartoffeln

warmer Milchreis und
Zimt und Zucker

Zitronencreme

Samstag,
04.04.2026

Erbseneintopf
Bockwurstscheiben

Karotteneintopf

Sonntag,
05.04.2026
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Lammgulasch
Brechbohnengemdse
Rosmarinkartoffeln

Kartoffel-Gemuseauflauf

Auf Grund unserer Produktionsprozesse kénnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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