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Montag, Gemiisecremesuppe Putengeschnetzeltes "Gyros" Méohren-Kartoffeleintopf Apfelkompott
30.03.2026 mit Zaziki
an Gemdusereis
Dienstag, Hihnerbrithe mit Schweinegulasch "Szegediner Art" Bunter Gemuseteller Gétterspeise
31.03.2026 Eierstich dazu Petersilienkartoffeln mit SoRe Hollandaise Waldmeister mit
und Petersilienkartoffeln Sahnehaube
Mittwoch, Krdutercremesuppe Lasagne hausgemacht Hausgemachte Quarkschnitte Kirschgritze mit
01.04.2026 an heiRer VanillesoBe VanillesoRe
und heifen Kirschen
Donnerstag, Gemlusebriihe mit Hausgemachter Hackbraten Blumenkohl Frisches Obst
02.04.2026 Fadennudeln mit Bratensofe mit KdsesoRe
an Wirsinggemduse und Kartoffel-Krauterplree
dazu Salzkartoffeln
Freitag, Tomatencremesuppe Seelachsfilet in Eihille vegetarisches Bauernfriihstick Pudding
03.04.2026 an Speckkartoffelsalat mit brauner SoRe Vanillegeschmack mit
' und Mixed Pickles SchokoladensoRe
Samstag, Erbseneintopf Milchreis Fruchtjoghurt
04.04.2026 mit Kartoffelwirfeln mit heifle Blaubeeren
und Wiener Wiirstchen dazu Zimt und Zucker
Sonntag, Rinderbriihe mit Lammrollbraten hausgemachte Semmelknddel Osterdessert
05.04.2026 MarkkldRchen RotweinsolRe Rahmchampignons
Speckbohnen
Butterspatzle
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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