
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Hähnchenbrustfilet Gemüse Risotto

23.03.2026 mit Tomate & Käse gratiniert mit frischem buntem Salat
an Salbeisoße in Joghurtdressing

und gebratenen Gnocchi
mit Balkangemüse

Dienstag, Bauernomelett Hausgemachte Reibekuchen
24.03.2026 mit Speck-Rahmsoße  mit Apfelmus

und Tomatensalat

Mittwoch, Weißer Bohneneintopf Champignon-Kartoffelauflauf
25.03.2026 mit Mettwurstscheiben an Petersiliensoße Projekt

dazu bunter Salatteller
und Joghurtdressing

Donnerstag, Königsberger Klopse Bunter Gemüseteller 
26.03.2026 in Kapernsoße mit Soße Hollandaise

dazu Salzkartoffeln Kartoffelpüree
und Rote Bete

Freitag, Matjesfilet mit Zwiebeln Gelbe Bandnudeln
27.03.2026 an Speckbohnen in Thunfisch-Tomatensoße

mit Bratkartoffeln dazu Eisbergsalat
und Essig Öl Dressing

Samstag, Chinakohleintopf Milchreis
28.03.2026 mit  Schweinebauch an Rhabarberkompott

Sonntag, Kasselerbraten Ravioli
29.03.2026 in Bratensoße mit Frischkäsesoße

dazu Rosenkohl in Rahm und Tomatensalat
und Salzkartoffeln

Änderungen vorbehalten

Rinderbrühe mit Gemüse Pudding  mit 
Schokogeschmack

Gemüsecremesuppe Panna Cotta 
Beerenkompott

vom 23.03.2026 - 29.03.2026 CMS Pflegestift Hörde

Gemüsebrühe mit 
Muschelnudeln 

Joghurt Stracciatella 

Zucchinicremesuppe Götterspeise 
Waldmeister Sahne

 Frisches Obst 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Hühnerbrühe mit 
Gemüsestreifen 

Eisbecher Vanille 

 Frisches Obst 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


