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Dessert

Montag, Hihnerbriihe mit

Hausgemachte Reibekuchen
mit Apfelmus

Geflagelbratwurst an
Kartoffelptree dazu
Erbsengemiise

Waldbeeren-Joghurt

Dienstag, Krautercremesuppe Fischfrikadelle an Spiegelei an Schattenmorellenkompo
24.03.2026 Remoulade dazu Bratkartoffeln mit tt
Salzkartoffeln und ein Speck und Zwiebeln
frischer bunter Salat in Mixed Pickels
Joghurt-Krauterdressing
Mittwoch, Hihner Nudel Suppen Eintopf Milchreis mit Pudding mit
25.03.2026 mit Gemuse Mandarinen-Pfirsichkompott Sahnegeschmack

Donnerstag, Gemuisebrihe mit
26.03.2026 Gemusestreifen

Hahnchenschnitzel
auf PaprikasoRe
mit Fingermdhren
und Rostitaler

Paprika-Wurstgulasch auf
Spiralnudeln dazu
Balkangemise

Ananaskompott

Freitag, Zwiebelsuppe Seehecht gebraten Bunte Nudeln Quarkspeise Erdbeere
27.03.2026 auf DillrahmsoRe mit TomatensoRe dazu
' mit Schmorgurken ein bunter Salat in
und Salzkartoffeln Essig Ol Dressing
«d
Samstag, Wirsingeintopf mit Steckribeneintopf mit Rhabarberkompott
28.03.2026 Kasselerwirfel Mettenden
Sonntag, Rinderbriihe mit Rindergulasch in RahmsoRe Riesengermknddel gefillt Schokopudding
29.03.2026 MarkkldRchen mit Rosenkohlgemdse mit Kirschen dazu

Kichenleitung:

und Petersilienkartoffeln
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Residenzleitung:

Mohnbutter




