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Montag, Leichte Kartoffel- Schweinegeschnetzeltes SuRer Quarkauflauf Stracciatella Joghurt
16.03.2026 Lauchsuppe “Zuricher Art" mit mit Frichten
Kartoffelplree, Kaisergemiise
und Eisbergsalat
in Joghurtdressing
Dienstag, Graupeneintopf mit Hausgemachte Pflaumenkompott
17.03.2026 Rindfleischwirfeln, Reibekuchen
dazu Graubrot mit Apfelmus
Mittwoch, Gemisebrithe mit Paniertes Schweineschnitzel Vegetarische Bolognese Pudding mit
18.03.2026 Gemiise mit Bratensauce, mit Spiralnudeln & Vanillegeschmack
Kaisergemuse einem Eisbergsalat
& Salzkartoffel in Joghurtdressing
Donnerstag, Grine Erbsensuppe Speckkartoffelsalat, Gebratene Aubergine Panna Cotta
19.03.2026 hausgemacht im Knuspermantel mit
mit Bockwurst Mediterranem Gemdse
und Kartoffelpiree
Freitag, Tomatencremesuppe Matjesfilet Gemdsebratling Quarkspeise Kirsche
20.03.2026 nach "Hausfrauen Art" auf RahmsoRe mit
mit Petersilienkartoffeln Petersilienkartoffeln,
dazu Endiviensalat
mit Essig Ol Dressing
Samstag, Schnibbelbohneneintopf SuBer Reisauflauf Frisches Obst
21.03.2026 mit
mit Rindfleischwiirfel heilen Kirschen
dazu Bauernbrot
Sonntag, Gemiisebrithe mit Hausgemachter Hackbraten Grilltomate Eisbecher Vanille
22.03.2026 mit Bratensauce dazu mit Krauterquark &
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Sternchennudeln

gebuttertes Sommergemise
und Petersilienkartoffeln

Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Kuchenleitung:

Residenzleitung:

Petersilienkartoffeln
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