
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Schweinebraten Senfkruste Gnocchi-Gemüsepfanne

16.03.2026 Bratensenfsoße Basilikumrahmsoße
Salzkartoffeln frischer bunter Salat

Rosenkohl in Rahm

Dienstag, Spaghetti mit Kartoffelwürfeln
17.03.2026 Hackfleischsoße "Bologneser Art" Wirsingeintopf

Reibekäse Speck und Zwiebeln
frischer bunter Salat Roggen Bauernbrot

Sahnedressing
Mittwoch, Hühnerfrikasse Döppekuchen
18.03.2026 mit buntem Gemüse Hausgemachter Sauerrahmdip

Champignons und Wachsbrechbohnensalat
Butterreis

Donnerstag, Currywurst Quarkkeulchen
19.03.2026 getrocknete Röstzwiebeln heiße Kirschen

Kroketten Vanillesoße
Farmersalat

Freitag, panierte Fischfrikadelle Rührei mit Speck
20.03.2026 Remoulade Rahmspinat

Kartoffelpüree Salzkartoffeln
Rahmspinat

Samstag, Linseneintopf Apfelpfannkuchen
21.03.2026 Wiener Würstchen Zimt und Zucker

Frisches Baguettebrot Vanillesoße

Sonntag, Hausgemachter Hackbraten Schupfnudel-Gemüsepfanne
22.03.2026 Bratenrahm-Soße Rahmsoße

Rahmkohlrabi Gurkensalat in Dill-Sahnesoße
Kartoffelpüree

Änderungen vorbehalten

Gemüsebrühe mit 
Einlage 

Pudding mit 
Vanillegeschmack 

Tomatencremesuppe Joghurt Stracciatella 

vom 16.03.2026 - 22.03.2026 CMS Pflegewohnstift Laurensberg

Holländische 
Käsecremesuppe 

Apfelmus 

Kartoffelsuppe 
"Norddeutsche Art" 

Quarkspeise Mandarine 

Bärlauchcremesuppe Frisches Obst 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Rinderbrühe mit 
Eierstich 

Fruchtcocktail 

 Götterspeise Kirsch 
Vanillesoße

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


