
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Schweinskopfsülze Gemüse Risotto

23.02.2026 Remoulade mit frischem Salat
Bratkartoffeln
Paprikasalat

Dienstag, Schweineschnitzel Gemüselasagne
24.02.2026 mit Schmorzwiebeln mit Eisbergsalat

an Gorgonzolasoße in Essig Öl Dressing
dazu Rosmarinkartoffeln

Mittwoch, Graupeneintopf Gemüseeintopf
25.02.2026 Rindfleischwürfel "Gärtnerinnen Art"

Graubrot mit Graubrot

Donnerstag, Currywurst Kaiserschmarrn
26.02.2026 mit Mayonnaise mir roter Grütze

und Pommes Frites und heißer Vanillesoße
dazu Weißkrautsalat

Freitag, Panierter Seelachs Omelett mit Schnittlauch
27.02.2026 an Senfsoße an Kräutersoße

mit Bratkartoffeln, mit Bratkartoffeln
dazu Eisbergsalat und Möhrensalat

in Thousand Island Dressing
Samstag, Erbseneintopf Apfelküchle

28.02.2026 Bockwurstscheiben mit heißer Vanillesoße
Roggen Bauernbrot 

Sonntag, Rinderlebergulasch "Berliner Art" Champignon Reispfanne
01.03.2026 an Kartoffelpüree Gurkensalat 

Gurkensalat in Dill-Sahnesoße
in Dill-Sahnesoße

Änderungen vorbehalten

 Kartoffel-Tomaten-
Suppe 

Pudding  mit 
Schokogeschmack

Gemüsecremesuppe Pfirsich-Maracujajoghurt 

vom 23.02.2026 - 01.03.2026 CMS Pflegestift Hörde

Holländische 
Käsecremesuppe 

Pfirsichkompott 

Gemüsebrühe mit 
Fadennudeln 

Hausgemachte Rote 
Grütze mit Sahnehaube

 Frisches Obst 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Rinderbrühe mit Nudeln Eisbecher Vanille-
Erdbeere 

 Pudding mit 
Sahnegeschmack an 

Kirschgrütze

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


