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Dessert

Montag,
23.02.2026

Gemiusebrihe mit
Gemlsestreifen

Hausgemachte Reibekuchen
mit Apfelmus

Tortellini geftllt mit Kase
auf SahnesolRe
dazu ein Apfel-M6hrensalat

Waldbeeren-Joghurt

Dienstag,
24.02.2026

Currycremesuppe

Hausgemachter Backfisch
mit Remoulade dazu
Blumenkohlgemiuse
und Salzkartoffeln

Speck-Kase-Pfannkuchen
an einem bunten Salat
mit Himbeerdressing

Hausgemachte Rote
Gritze

Mittwoch,
25.02.2026

Gemiseeintopf mit
frischem Baguette

Sahniger Milchreis mit
Pfirsichkompott

Pudding mit
Sahnegeschmack

Donnerstag,
26.02.2026

Hihnerbrihe mit
GemuUsestreifen

Frisches Schweineschnitzel
an Rahmkohlrabi
mit Kroketten

Brathering mit Zwiebeln
dazu Bratkartoffeln und
ein bunter Salat in
Sauerrahmdressing

Quarkspeise Pfirsich

Freitag,
27.02.2026

Pilzcremesuppe

Hausgemachter Hackbraten
auf Bratensauce
mit Mischgemise und
Kartoffel-Krauterpiree

Pizza "Vegetarisch"
dazu ein Eisbergsalat
in Joghurtdressing

Pudding mit
Aprikosengeschmack

Samstag,
28.02.2026

Hahner Nudel Suppen Eintopf
mit Gemuse

Gulaschsuppe mit
Nudeln

Fruchtcocktail

Sonntag,
01.03.2026

Kichenleitung:

Rinderbriihe mit
Eierstich
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Kohlroulade auf
Kiimmelsol3e dazu
Kartoffelpiree

Residenzleitung:

Wirsing in Rahm
dazu Salzkartoffeln und
ein Apfel-Mohrensalat

Kabinettpudding mit
Friichten




