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Dessert

Montag, Hihnerbriihe mit

Rinderzunge in MeerrettichsoRe
dazu Stangenspargel
und Salzkartoffeln

Kalbsfrikassee
mit Erbsengemise
und Spatzle

Eisbecher Vanille

Dienstag, Krautercremesuppe
21.05.2024

Fischfrikadelle
an Remouladensauce mit
Salzkartoffeln dazu ein
bunter Beilagensalat in
Joghurt-Krauterdressing

Kartoffel-Gemuseauflauf

an Sahnesof3e
dazu Eisbergsalat in

Joghurt-Krauterdressing

Joghurt Waldbeere

Mittwoch,
22.05.2024

Hidhnersuppeneintopf mit
Nudeln und Gemtuse

Sahniger Milchreis dazu
Mandarinen-Pfirsichkompott

Sahnepudding

Donnerstag, Gemuisebrihe mit
23.05.2024 Finlage

Hahnchenschnitzel an
Paprikasoe mit
Erbsen& Mdhrengemise
dazu kleine Rostitaler

Stangenspargel mit
Hollandaise dazu
Petersilienkartoffeln

Ananaskompott

gedlnstetes Seelachsfilet
auf Dillrahmsof3e
mit Schmorgurken
und Salzkartoffeln

Bunte Nudeln in
TomatensoRe

dazu ein bunter Salat

in Essig-Ol-Dressing

frische Mandarinen

Fruchtkaltschale Heidelbeere
mit GrieRkloRchen

Steckriibeneintopf
mit Mettenden

Rhabarberkompott

Freitag, Klare Zwiebelsuppe
24.05.2024
Samstag,
25.05.2024
Sonntag, Rinderbriihe mit
26.05.2024 MarkkléRchen

Kichenleitung:

Schulterrollbraten in Biersauce
dazu Kaisergemise
und Petersilienkartoffeln
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Residenzleitung:

Rinderleber Berliner Art

auf Stampfkartoffeln

Schokoladenpudding mit
Eierlikor




